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KATARZYNA GLOWANIA
Archiwum Panstwowe w Katowicach

Analiza codziennych wydatkow kuchni
dworskiej ksigzat zaganskich z lat 1878—1889

Wiek XIX przyniost nie tylko rewolucje przemystows, ale wpty-
nat takze na kulture europejska, poszerzajac wiedzg cztowieka o swie-
cie 1 nakierowujac ja na odkrycia techniczne. Ludzie zaczg¢li dostrze-
ga¢ pozytywne skutki kolei zelaznych jako nowego $rodka transportu,
a przy tym sami mieli wigkszy dostep do informacji i podrézowania.
Arystokracja europejska nadal funkcjonowata jako miedzynarodo-
wa grupa spoleczna, ktorej zachowania i normy oddzialywaty na inne
grupy w spoleczenstwie. Zmiany w kulturze uwidocznity si¢ réwniez
w kuchni: zmienit si¢ sam rytuat podawania do stotu, szybszy trans-
port zapewnit dostep do produktéw zagranicznych i regionalnych, co-
raz czesciej liczono na profesjonalizm w przygotowywaniu positkow.

Sposrod wielu przedstawicieli arystokratycznych rodéow Euro-
py o migdzynarodowej stawie na uwage zashuguja ksiazeta zaganscy
z Dolnego Slaska, ktorzy popularno$é zyskali dzieki ksigznej Doro-
cie de Talleyrand-Périgord', zonie Edmunda de Talleyrand-Périgord?.

'Dorota de Talleyrand-Périgord (1793—-1862), najmlodsza corka ostatniego ksigcia
Kurlandii i Semigalii Piotra Birona. Od dziecka przebywata w otoczeniu pruskiej rodziny
krolewskiej (jej matka chrzestng byta ksiezna Luiza Radziwilt). W 1809 r. wzi¢ta rzym-
skokatolicki §lub w Paryzu z Edmundem de Talleyrand-Périgord, bratankiem wielkiego
francuskiego polityka i dyplomaty, Karola Maurycego de Talleyrand-Périgord. Matzefistwo
zakonczyto si¢ rozwodem w 1830 r. Ksigzna Dorota zastyneta w Europie dzigki talentom
dyplomatycznym, bliskim kontaktom z rodami krolewskimi i mecenatowi.

2 Aleksander Edmund de Talleyrand-Périgord (1787—-1872).
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Ksiezna odkupita ksigstwo zaganskie w 1844 roku na mocy porozu-
mienia ze swoim siostrzencem Fryderykiem Konstantym von Hohen-
zollern-Hechingen, ksigciem zaganskim. W 1845 roku krol Prus Fryde-
ryk Wilhelm IV nadat jej inwestyture, poniewaz byto to ksigstwo lenne
(Lehnfiirstenthum Sagan). Odtad potomkowie ksi¢znej Doroty w linii
meskiej posiadali tytut , ksiecia zaganskiego na Slasku” (in Schlesien
Herzog zu Sagan)*.

Po $mierci ksigznej Doroty 19 wrzesnia 1862 roku ksigstwo za-
ganskie otrzymat jej najstarszy syn Ludwik* i jego zona Paulina’. Tak
oto francuski arystokrata stat si¢ zalezny od krolow Prus®. Ksigze Lu-
dwik dbat nie tylko o swoje ksiestwo na Slasku, angazowat si¢ rowniez
w zycie polityczne nowej ojczyzny, biorac udziat w obradach Sejmu
Prowincjonalnego i spgdzajac cze$¢ roku na dworze berlinskim Hohen-
zollernow’. Jego zaangazowanie zostato dostrzezone, co wida¢ w ne-
krologu umieszczonym w ,,Saganer Wochenblatt”, w ktorym napisano:

3Zob.: A. Leipelt, Geschichte der Stadt und des Herzogthums Sagan, Sorau 1853,
s. 174; K. Adamek-Pujszo, Talleyrandowie jako ksigzeta zaganscy i ich rezydencja w Za-
ganiu (1862—1929), Zielona Gora 2017, s. 52-55.

4Napoléon Louis (Ludwig) hrabia de Périgord, ksigz¢ Valencay, ksigz¢ Talleyrand,
ksiazg¢ Chalais, ksiaze zaganski (1811-1898). Jego pierwsza zong byta ksi¢zna Alix de
Montmorency (1810-1858), ktora wniosta o rozwdd z powodu dtugéw matzonka opie-
wajacych na sume ponad 1 miliona frankow. Po jej $mierci ozenit si¢ powtornie w 1861 .

5sRachel Elisabeth Pauline (Paulina) hrabina von Hatzfeldt, ur. de Castellane
(1823-1895). Z pierwszego malzenstwa miata dwoch syndw i cztery corki, z ktérych
jedna — Malgorzata baronowa Saurma von Jeltsch — zostala uznana w rodzinie za skan-
dalistke z powodu dtugéw i rozwodu na wniosek meza, zatwierdzonego w 1884 r., po
12 latach malzenstwa. Z drugiego malzenstwa z ksigciem zaganskim urodzita si¢ Maria
Dorota Luiza ,,Dolly” (1862—1946), przyszta ksi¢zna zu Fiirstenberg.

¢Kiedy w 1898 r. zmart ksigz¢ Ludwik, drugim ksigciem zaganskim zostat jego naj-
starszy syn z pierwszego matzenstwa Charles Guillaume Frédéric Boson (1832-1910),
najstynniejszy dandys we Francji. Cesarz Wilhelm II przekazat mu tytut ksiecia zagan-
skiego w 1899 r., poniewaz Boson nie posiadal obywatelstwa niemieckiego. Poza tym
stale przebywat we Francji, a do patacu przyjezdzat rzadko i wytacznie w lecie. Z powodu
ogromnych dtugdéw w 1905 r. ksieciu Bosonowi wytoczono proces o dlugi przed Wyzszym
Sadem Krajowym we Wroctawiu, a lenno zaganskie obtozono sekwestrem sagdowym.

7Golo Mann wskazywatl, ze niemiecka wlasno$¢ ziemska mogla sterowac¢ wiadza
panstwowa, poniewaz jej przedstawiciele zasiadali w rzadzie, administracji, wojsku, dy-
plomacji i na dworze. Poprzez swoje kontakty na dworze berlinskim mogli wptywac na
wszystkie decyzje, ktore formalnie zapadaty na dworze cesarza. Zob.: G. Mann, Niemiec-
kie dzieje w XIX i XX wieku, thum. A. Kopacki, Olsztyn 2007, s. 228.
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,»Chociaz Francuz z urodzenia, wychowania i charakteru, zachwycony
swoja Ojczyzna, sercem byl oddany réwniez Niemcom. (...) Réwniez
w czasie najostrzejszego konfliktu miedzy dwoma Krolestwami pozo-
stal ksigze zarowno ukochanym grand seigneur w paryskim towarzy-
stwie, jak i przyjacielem niemieckiego cesarza, jak mozna powiedzie¢™®.

Para ksigzeca spedzata czas w Paryzu, Valengay, Berlinie® i Zaga-
niu. Z racji bliskich stosunkow z cesarzem Wilhelmem 11 jego matzonka
Augustg czesto uczestniczyli w berlinskim zyciu towarzyskim. Ksig-
z¢, wychowany przez matke Dorote w duchu francuskiej Restauracji,
byl $wiatowcem, ktory cenit eleganckie stroje 1 towarzyskie spotkania.
Katarzyna ksi¢zna Radziwitt opisywata go stowami: ,,(...) dumny ze
swego nazwiska, swej pozycji, swego majatku, z ktorego zreszta wie,
jak zrobi¢ godny podziwu uzytek, urzadzajac niezrownane w swoim
kunszcie bankiety i obiady, do tego stopnia genialne, ze wymysla na-
wet liberie dla swoich stuzacych”!’.

Obejmujac w uzytkowanie patac, ksiagze starat si¢ zachowacé jego
wnetrza urzadzone w stylu, w jakim pozostawita je jego matka Doro-
ta (sypialnia ksieznej pozostala niezmieniona). Réwnoczesnie ksiaze
przeznaczat czg$¢ dochodéw na remonty 1 unowoczesniat patac, stosu-
jac nowoczesne rozwigzania techniczne''. Wigczat sie rOwniez w zycie
miasta Zagania, uczestniczac w lokalnych wydarzeniach i dofinansowu-
jac wazne projekty miejskie. Dziatalno$¢ charytatywna pary ksigzecej
w Zaganiu i dostepnoéé parku ksigzecego dla mieszkancow sprawity,
ze byli oni traktowani zyczliwie przez okoliczng ludnos¢'.

Dyplomata James Rennel opisywal pobyty ksieznej Pauliny w Za-
ganiu: ,,(...) ubrana jak lesniczy, z przewieszong przez ramig¢ strzelbg

8Cyt. za: G. Erbe, Dorothea Herzogin von Sagan (1793—1862): eine deutsch-franzé-
sische Karierre, K6ln — Weimar — Wien 2009, s. 212.

?Ksigze Ludwik wynajmowat mieszkanie w budynku przy Unter den Linden 78, nieda-
leko ambasady francuskiej. Zob.: Archiwum Panstwowe w Zielonej Gorze (dalej: APZG),
Archiwum Ksigzat Zaganskich (dalej: AKZ), sygn. 408.

10Cyt. za: K. Adamek-Pujszo, op. cit., s. 76-77.

I'K. Adamek-Pujszo wspomina o instalacji wodociggowej i kanalizacyjnej, o§wietle-
niu gazowym i telegrafie. Zob.: op. cit., s. 577.

12 Swiadczg o tym wpisy z zyczeniami z okazji: urodzin i imienin ksieznej i ksigcia,
zyczenia noworoczne, a takze zyczenia bezpiecznej podrézy, ktore okoliczni mieszkancy
zamieszczali w ksiedze gosci. Zob.: APZG, AKZ, sygn. 324.
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1 pot tuzinem cygar w kieszeni, spedzala dzien tropigc sarny w $laskich
lasach™!®. Ksi¢zna przyjezdzata tez sama do patacu, niekiedy z synem
Bonifacym, by polowac¢ na gluszce w kwietniu. W okresie jesienno-zi-
mowym réwniez odbywaly si¢ tu polowania. Nie tylko ksi¢zna uwiel-
biata polowa¢, takze ksigze przejawial upodobanie do tej rozrywki.
Czesto organizowat polowania w Zaganiu, na ktore zapraszat cztonkow
rodziny z Francji. Zdobywano podczas nich liczne trofea mysliwskie,
ktore nastgpnie wieszano w korytarzach catego patacu. Jak wspominat
markiz Boni de Castellane, krewny ksiecia, sam ksigze¢ jeszcze w wie-
ku 87 lat uczestniczyt w polowaniach w Valengay, dosiadajac konia'®.

Za czasow ksiecia Ludwika i jego malzonki Pauliny patac w Za-
ganiu czgsto przyjmowal znamienitych gosci. Wsrod nich pojawiali
si¢ dyplomaci, generatowie, jak rowniez cztonkowie niemieckiej ro-
dziny panujacej. Goscie byli uroczyscie witani na dworcu kolejowym
w Zaganiu, a nastepnie jechali do palacu. Zwiazki rodzinne ksigstwa
pozwalaly rowniez na czeste spotkania z przedstawicielami europej-
skich rodzin arystokratycznych, takich jak ksigzgce domy Radziwittow,
Hatzfeldow, Fiirstenbergdw. Z racji niewielkiej odlegtosci, Ludwikowi
czesto sktadali wizyty inni ksigzeta $lascy, m.in. ksiagzg pszczynski hra-
bia von Hochberg 1 ksigze raciborski von Hohenlohe-Schillingsfiirst.

Prowadzenie bogatego zycia towarzyskiego byto kultywowane
przez wielu przedstawicieli arystokracji. Jak zauwazyt Andrzej Kwi-
lecki, ,,(...) zycie codzienne w dworach 1 patacach — dzisiaj oceniane
jako przyjemne i atrakcyjne — w opinii 6wczesnych mieszkancow, czy-
li samych ziemian, bywato monotonne, czy wrecz nudne”'. Ustalony
1 Scisle przestrzegany rytm dnia, regularnos¢ positkow 1 zaje¢ domo-
wych wzmagaty uczucie jednostajnosci i monotonii. Jedynie wizyty
towarzyskie i wspolne uroczystosci z roznych okazji byty ciekawym
urozmaiceniem codziennego zycia.

Kontynuujac zwyczaj ksigznej Doroty, uroczystosci rodzinne
odbywaty si¢ w palacu zaganskim. Na podstawie informacji z ksiag
przychodow i rozchodow kasy ksigzecej mozna ustali¢ czgstotliwos¢

B3 Cyt. za: K. Adamek-Pujszo, op. cit., s. 78.
14 Cyt. za: G. Erbe, op. cit,, s. 211.

15 Ziemianstwo wielkopolskie. W kregu arystokracji, red. A. Kwilecki, Poznan
2004, s. 145.
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pobytéw rodziny ksiazecej w Zaganiu; dhuzszy czas spedzany w Za-
ganiu przypada na okres letni oraz $wigteczno-noworoczny. W czasie
uroczystosci rodzinnych, zwlaszcza urodzin ksi¢znej przypadajacych
6 lipca, organizowano koncerty w parku patlacowym, podczas ktorych
przygrywaty zaproszone kapele, a takze odbywatl si¢ pokaz fajerwer-
kow lub ogni bengalskich'é. Zaréwno ksi¢zne Pauling, jak i jej corke
,Dolly” cechowato zamitowanie do muzyki operowe;.

W badanym okresie 1878—1889 do najwazniejszych wydarzen ob-
chodzonych uroczyécie w Zaganiu nalezaty: wizyta ksiecia Antoniego
Radziwilta'” na polowaniu w dworku mysliwskim w Straszowie (Grof3
Selten) 6-12 maja 1878 roku'®, wizyta ksigzniczki Augusty Wiktorii
von Schleswig-Holstein-Sonderburg-Augustenburg 24-25 lutego 1881
roku', §lub ,,Dolly” de Talleyrand-Périgord z ksi¢ciem Karolem Ego-
nem zu Fiirstenberg 3—6 lipca 1881 roku?’, 60. urodziny ksi¢znej Pau-
liny w lipcu 1883 roku, 100-lecie nabycia ksigstwa zaganskiego przez
ksiecia kurlandzkiego Birona, przypadajace w 1886 roku, 25-lecie
matzenstwa ksigcia Ludwika i ksieznej Pauliny w 1886 roku, a takze
odwiedziny wojskowych bioracych udzial w manewrach na poczatku
wrzesnia 1889 roku.

Jak juz wspomniano, XIX wiek przyniost znaczng poprawe kultury
spozywania i przygotowywania positkow. Arystokraci byli sktonni placi¢
wysokie pensje dla kucharzy, ktorzy potrafili sprosta¢ wymogom wykwint-
nej kuchni i podnosili range pracodawcéw. Poniewaz w kuchni przygoto-
wywano codziennie $niadania, obiady i kolacje, kucharz potrzebowat po-
mocy przy gotowaniu positkow. Ksigze Ludwik zatrudniat kilku kucharzy
dworskich na przestrzeni lat, jednakze najdtuzej na stanowisku kuchmi-

18 APZG, AKZ, sygn. 432, k. 66.

" Antoni ksigz¢ Radziwilt (1833-1904), pozniejszy wiasciciel ordynacji nieSwieskiej
i kleckiej, poslubit w 1857 r. w Zaganiu Mari¢ de Castellane (1840—-1915), wnuczke
ksigznej Doroty.

8 APZG, AKZ, sygn. 505, k. 24.

19 Ksiezniczka Augusta Wiktoria zatrzymata sie przejazdem w Zaganiu w drodze na
zaslubiny z ksieciem pruskim Wilhelmem, przysztym cesarzem Wilhelmem II.

20 Gosciem honorowym byta ksi¢zniczka Charlotte, nastgpczyni tronu von Sachsen-
-Meiningen und Hildburghausen, wnuczka cesarza Wilhelma I. Oprocz niej w ceremonii
wzigto udzial wielu przedstawicieli ksigzgcych rodow z catych Niemiec, jak rowniez
najstarszy syn ksig¢cia Ludwika, Boson.
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strza (Kiichenmeister) pozostal Robert Glatzel*'. W latach 1878—1889%
jego pensja roczna wynosita poczatkowo 960 marek, ale od 1881 roku po
podliczeniu pensji i w uznaniu jego zastug wynagrodzenie roczne zwiek-
szono do kwoty 1080 marek. Rownoczesnie w 1881 roku pojawit si¢ po-
mocnik kucharza (Kiichen Gehiilfe) Nitsche, ktory otrzymat 240 marek.
Od 1882 roku pomocnikiem kucharza (Koch-Gehiilfe) byt Henri Guise,
ktorego pensja wyniosta 400 marek, a ktorg zwigkszono w 1883 roku do
468 marek. Kolejnym pomocnikiem byl od 1885 roku Joachim Baton,
ktorego pensja w pdzniejszych latach wynosita tyle samo, ile gratyfikacja
Glatzela. Oprocz kuchni dworskiej dziatata w patacu rowniez kuchnia po-
mocnicza (Kaffekiiche), w ktorej w omawianym okresie pracowata zona ka-
merdynera, Luiza Korbel (1879—-1884) z pensja 328,50 marek, a nastepnie
Maria Ida Wutke (1885—1889) z pensja roczng w wysokosci 360 marek?.

Wplyw na podnoszenie rangi positkow mial wystrdj jadalni 1 wy-
posazenie kuchni. Jadalnia nalezata do pomieszczen reprezentacyjnych,
na co zwrocit uwage Witold Molik, opisujac wielkopolskie dwory. Byto
to pomieszczenie o znacznej powierzchni, oswietlone kilkoma duzy-
mi oknami, posrodku ktorego stat dlugi, rozsuwany stof**. Dolne partie

1'W ksiedze przychodéw i rozchodow z 1863 r. w patacu pensj¢ otrzymywata Ernesty-
na Fiedler jako kucharka. Natomiast w 1864 r. w wykazie wydatkoéw pojawit si¢ kucharz
Robert Glatzel (APZG, AKZ, sygn. 463, k. 5). Wykaz z 1875 r. poswiadcza, iz Glatzel
awansowat na stanowisko kuchmistrza. Jak informuje K. Adamek-Pujszo (op. cit., s. 407)
na podstawie ,,Saganer Wochenblatt” z 18 listopada 1876 r., Glatzel otrzymat od cesarza
Wilhelma I Powszechna Odznake Honorowa (Allgemeines Ehrenzeichen) z okazji od-
wiedzin cesarza w patacu zaganskim.

2 Jak widaé, kuchmistrz Glatzel podrézowat wspdlnie z rodzing ksigzeca. W 1878 .
w ksiedze wydatkéw wliczono koszty jego podrézy z Valencay do Zagania. Zob.: APZG,
AKZ, sygn. 505, k. 56.

23 APZG, AKZ, sygn. 506, k. 2; sygn. 513, k. 2; sygn. 518, k. 2-3; sygn. 521, k. 16;
sygn. 524, k. 4. Ostatni wpis o Glatzelu figuruje w projekcie wydatkow na 1890 1. (APZG,
AKZ, sygn. 532, k. 3), w ktorym obok informacji o pensji 1080 marek pojawit sie dopi-
sek: ,,wydalony” (ausgeschieden). Kolejnym kuchmistrzem zostat J. Baton z pensja pod-
wyzszong do kwoty 1300 marek. Dalsza lektura projektowanych wydatkéw pokazuje,
ze rotacja na stanowisku kucharza i pomocnika kucharza byta duza, a w planowanych
wydatkach na 1896 r. nie uwzgledniono juz zadnego kucharza zatrudnionego na state.
Prawdopodobnie wigzalo si¢ to ze Smiercig ksieznej Pauliny w marcu 1895 r., ktéra zmarta
z powodu epidemii grypy w Berlinie.

24W ksigzecej kronice zamku pod wpisem z 19 listopada 1863 r. wspomniano, ze z okazji
uroczystej kolacji (Soirée) na 66 0os6b w jadalni umieszczono duzy stot z 22 miejscami,
a takze dostawiono cztery okragte stoly na 11 miejsc. Zob.: APZG, AKZ, sygn. 432, k. 57.
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Scian pokrywaly przewaznie plycinowe boazerie, a gorne przystania-
ty czesto tkaniny lub tapety tworzace tlo dla obrazow. Przy $cianach
znajdowaly si¢ rozne sprzety pomocne przy podawaniu positkow?.
Z inicjatywy ksiecia Ludwika dotychczasowa paradna jadalnia, zwana
od koloru tapiserii ,,Salg Czerwong”, stata si¢ miejscem wykorzysty-
wanym wylgcznie do witania go$ci przy okazji szczegélnie waznych
uroczysto$ci. Nowa jadalnia zostata przerobiona z dawnej sali przyjec
ksieznej Doroty we wschodnim skrzydle patacu 1 nazwano jg Jadalnig
Kurlandzkg®®. Przeniesiono do niej cze$¢ wyposazenia ze starej jadal-
ni, w tym portrety ksieznej Wilhelminy z Orderem Luizy oraz ksi¢znej
Doroty z Orderem Maltanskim?’.

Wyposazenie kuchni, zarowno dworskiej, jak i pomocniczej, moz-
na przesledzi¢ na podstawie zestawien z 1862 roku, potwierdzonych
w 1889 roku 1 uzupelionych dla kuchni pomocnicze; w 1893 roku.
Gléwnymi meblami kuchennymi byly: duzy kredens (Anrichtetisch),
a takze stoty do przyrzadzania positkow. Oprocz niezliczonej ilosci
garnkéw 1 blach kuchennych istotne miejsce zajmowaty wszelkiego
rodzaju formy: do zapiekanek (owalne, czterokatne, rozne), galaret,
pasztetow, ciastek (Bisquit Formen), puddingu, tartaletek, do piecze-
nia (w tym forma w ksztatcie koszyka). Osobng grupg stanowity formy
do deseréw, m.in. do Timbale (malutkich wypiekow o geometrycznych
ksztattach), Charlotte (ciasto-tarta otoczone kocimi jezyczkami), po-
dhuzne do Aspic?® (sktadniki zanurzone w galarecie), bomb deserowych
(mrozone desery), rosyjskiego Zephyr (zaschnigte purée owocowe),
Dariole (kubeczki lub ptysie), Cylinder (walce), Madeleine (muszelki
podtuzne), a takze formy do brioszek. W kuchni znajdowaty si¢ row-
niez brytfanny, patelnie do omletdéw, koszyk do lodu z pokrywka oraz
wszelkiego rodzaju tyzki do gotowania czy do piany®.

W, Molik, Zycie codzienne ziemianstwa w Wielkopolsce w XIX i na poczqtku XX
wieku. Kultura materialna, Poznan 1999, s. 133—-134.

2% APZG, AKZ, sygn. 432, k. 50-51.
7K. Adamek-Pujszo, op. cit., s. 307.

8 Encyklopedia kulinarna Larousse wyjasnia, ze podstawowa cechg potrawy Aspic
jest zanurzenie w galarecie, a takze spirale, ktore otaczaja potrawe. Zob.: P. Montagné,
Larousse gastronomique, Paris 1997, s. 64.

»® APZG, AKZ, sygn. 393, k. 2-6.
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Kuchnia pomocnicza (Kaffekiiche) miata na wyposazeniu duzy
mtynek do kawy, miotek do cukru, pras¢ do cytryn, krajalnice do chle-
ba, thuczek do lodu. Odrebny spis kuchenny dotyczyt porcelany dla
pokoi goscinnych, wsrod ktorych wymieniono filizanki ze spodkami
w kolorze niebieskim, jak i w kolorze biatym ze srebrnym brzegiem?.
Spis sreber z 1862 roku zostat sprawdzony w 1876 roku i uzupehio-
ny w 1893 roku. Do najciekawszych przedmiotow nalezaty: potmiski
do ryb, potmiski na jajka i do przystawek, taca, dzbanek do herbaty,
dzbanuszek do $mietanki, talerze, sosjerki, szczypce do szparagéw, dwa
dzbanki z uchem z kosci stoniowej oraz sztucce: tyzki do podawania
zup, tyzki do warzyw, tyzki do kompotu, tyzki do ponczu z rekojesciag
z poroza, tyzki do sosu, noze do deserow ze srebrng klingg i masg per-
towa, srebrne tyzki do soli pozlacane, ndz do sera z rekojesciag z kosci
stoniowej*!. Najczesciej uzywane byly podgrzewacze do dan. Wedtug
spisu z 1893 roku, w patacu zaganskim znajdowaly si¢ srebrne naczynia
isztucce o dodatkowej wartosci. Cze$¢ byta prezentami, jak srebrny talerz
(Plateau) z herbem Talleyrand czy srebrny dzbanek do kawy z czarnym
uchem (prezent od ksigstwa zu Fiirstenberg). Dodatkowo przechowywa-
no srebrne stojaki do szampana, trzy misy srebrne z herbem Talleyrand
oraz niklowang lampg¢ Berzeliusza z czajnikiem. Niektore ze zgromadzo-
nych sreber byly markowe, np. forma do sufletu marki Christofle z Pa-
ryza oraz zestaw nalezacy do ksi¢znej z dworku mysliwskiego Straszow
(Grof3 Selten): sztu¢ce marki Christofle na 12 osob, w tym cztery sitka
do herbaty z napisem ,,Schlofl Sagan™32.

Wraz ze zmianami w kuchni nastepowata poprawa obstugi domow-
nikow 1 gosci. W ramach dazenia do lepszej obstugi stopniowo zmniej-
szano liczbg stuzacych 1 zarazem staranniej dobierano ich pod wzgle-
dem posiadanych umiejetnosci. Charakterystycznym elementem stato
si¢ podawanie w biatych rgkawiczkach. Nalezy wspomnie¢, ze w tym
czasie Europa Zachodnia przeszta rewolucje stylu obstugi, przechodzac
od stylu francuskiego (service a la frangaise) do rosyjskiego (service a
la russe). ,,Zamiast stawiania na stole pétmiskow z roznymi potrawami,
po ktore goscie mogli siega¢ sami zgodnie z obowigzujaca wowczas

0 APZG, AKZ, sygn. 394, k. 7-10.
3Tbidem, k. 16-19.
2Tbidem, k. 29.
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tradycja, kazde danie przynoszone byto oddzielnie przez stuzacego.
Dzigki temu czas trwania obiadowego widowiska ulegt podwojeniu:
stot biesiadny, wolny od tac i potmiskoéw, mogt teraz pomiesci¢ wspa-
nialsze nakrycia stotowe i kwiaty”*.

Ksigze dbal rowniez o liberie swoich stuzacych, zwlaszcza lokajow,
ktérzy podawali positki gosciom i domownikom zgromadzonym przy
stole. Wyr6znial uroczystosci o randze gali i wielkiej gali, ktore rozni-
ty sie strojem lokajow. Dodatkowo dzielit liberie wedtug stylu uszycia
fraka, to znaczy wedtug stylu angielskiego (dwurzedowe guziki i frak
uciety w pasie z przodu) lub francuskiego (jednorzgdowe guziki i pro-
sty frak). Str6j codzienny opieral si¢ na kolorach ciemnoniebieskim
oraz szarym — w odcieniu marengo. Skladat si¢ z szarego fraka dzien-
nego (Morgenfrack), szarych spodni i szarej kamizelki**. Dominuja-
cymi kolorami gali byty: zotty (frak — zwany Diner Frack), czerwony
(kamizelka), czarny (spodnie pluszowe) i1 srebrny (lamowki, dodatki).
Liberie szyto z sukna, satyny i pluszu. Co warte odnotowania, lokaje
ksigzecy otrzymywali do uzytku rajtuzy w kolorze biatym 1 czarnym,
wykonane z bawelny, welny i attasu®*. Uzupetieniem stroju byt kape-
lusz lokaja (Lokayen Hiitte).

Aby odpowiedzie¢ na pytanie, co gtownie jedzono w patacu
zaganskim, nalezy przeanalizowa¢ ksiggi wydatkow dworskich. Te
typowe rachunki domowe s3 najwlasciwszym typem zrdédet do ba-
dania konsumpcji, o czym przekonywal Andrzej Wyczanski*¢. Sama
analiza nie dotyczy oceny zdrowotnos$ci czy poziomu sztuki kulinar-
nej, omawia jedynie produkty Zzywnosciowe od strony ekonomicznej.
Zwrbcono uwage na czestotliwos¢ wystepowania poszczegdlnych
produktow spozywanych przez rodzing ksigzeca, probujac wydzie-
li¢ typowe ich grupy. Nalezy tez uwzgledni¢, ze w same;j strukturze
spozycia dochodzito do wahan, wynikajacych z regionalnych wa-

3F. Fernandez-Armesto, Wokol tysigca stotow, czyli historia jedzenia, tham. J. Jacko-
wicz Warszawa 2003, s. 265-266.

3 APZG, AKZ, sygn. 380, k. 61.
3 APZG, AKZ, sygn. 401.

3% A. Wyczanski, Uwagi o konsumpcji zywnosci w Polsce w XVI wieku, ,,Kwartalnik
Historii Kultury Materialnej” T. VIIL: 1960, nr 1, s. 15-42.
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runkow spozycia (lokalne sktadniki) i sezonowos$ci konsumpcji nie-
ktorych produktéw (np. Swieze warzywa wiosenne).

Analiza produktow zywno$ciowych dotyczy lat 1878—1889, czyli
obejmuje okres 11 lat. Rok 1878 to data rozpoczgcia wpisOw w ksig-
dze wydatkoéw. Natomiast rok koncowy zostat wybrany celowo. Ksie-
ga wydatkow konczy si¢ na 1893 roku, jednakze czg¢s¢ zapiskow byta
prowadzona w jezyku niemieckim przez kuchmistrza Glatzela (do 16
wrzesnia 1889 r.), a nastepnie w jezyku francuskim przez kilku naste-
pujacych po sobie kucharzy?’. Nalezy zwroci¢ uwage, iz francuskie
zapiski nie byly prowadzone tak skrupulatnie jak niemieckie: zdarzaly
si¢ dni z podsumowaniem wydanych pieniedzy, lecz bez wymienienia
sktadnikow. Dodatkow3a trudnos¢ stanowi problem powigzania czgsci
produktéow zapisanych w dwoéch jezykach, np. masto (niem. Butter,
franc. Beurre salé 1 Beurre non salé) lub ozor wotowy (niem. Rindpéc-
kelzunge, franc. Langue de boeuf). Kolejny problem stanowila nazwa
,mieczaki” (Mauviettes), poniewaz zabrakto doprecyzowania gatunku.
Autorka zamkneta analizg na 1889 roku, aby zachowac przejrzystos¢
danych i obliczen.

Dla zapoznania si¢ z poziomem codziennych wygod okreslonej
grupy spolecznej najlepiej odnies¢ si¢ do kategorii kultury materialne;j
1 pojecia standardu Zycia, opierajac si¢ na pewnych kategoriach klasy-
fikacyjnych, jak warto§¢ materialna produktéw i ich funkcji uzytkowe;
(produkty pierwszej potrzeby, produkty luksusowe)®*. W przypadku
ksigg wydatkow kuchni dworskiej ksigzat zaganskich mozna przesle-
dzi¢ ich upodobania kulinarne podczas corocznych pobytéw w patacu.
Jak wida¢ w Tabeli 1, najwigksze koszty poniesiono w latach: 1881,
1880, 1884, 18861 1889. W 1881 roku miaty miejsce dwa wazne wy-
darzenia, o ktérych wspomniano wyzej: §lub corki ksigcia zaganskiego
,Dolly” oraz wizyta ksiezniczki Augusty Wiktorii przed §lubem z na-
stepca tronu. Mimo stosunkowo krétkiego pobytu w Zaganiu w 1881

37 Warto odnotowac, ze w okresie od 21 grudnia 1889 do 19 czerwca 1891 r. podpisy-
wat si¢ pod tygodniowymi wydatkami kucharz J. Baton, natomiast od 9 grudnia 1891 r.
podpisywat si¢ E. Bonneau, ktory w ksigdze wydatkow z 1891 r. figuruje jako pomocnik
kucharza (Koch-Gehiilfe). Zob.: APZG, AKZ, sygn. 539, k. 3.

38B. Popiotek, Szlachcic w kredensie, czyli co podawano na stot w czasach saskich, w:

Wiktuaty, kuchnia, kultura jedzenia w perspektywie historycznej, red. P. Jedrzejewski,
P. Magiera, K. Skrezyna, G. Szuster, Krakow 2016, s. 149.
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roku (107 dni), wydatki osiaggnety kwote 3650,43 marek wydanych na
uroczystosci towarzyskie. Podobnie bylo w roku 1886, kiedy to ob-
chodzono 100-lecie nabycia ksigstwa zaganskiego: podczas 124 dni
pobytu wydano 2783,1 marek. Wedhug codziennych wydatkéw widac,
ze uroczystosci organizowano prawie co roku, poczawszy od 1879 do
1889 roku. W latach 1881-1883 1 1885—1889 w miesigcach letnich od-
bywato si¢ wiele zebran towarzyskich, na co wskazuja kwoty wydane
na jedzenie. W 1884 roku wydarzenia towarzyskie rozgrywaly si¢ we
wrze$niu, natomiast wydatki poniesione z okazji §wiat bozonarodze-
niowych i Nowego Roku nie sg az tak wysokie, co $wiadczy o spe-
dzaniu tych waznych §wiat w gronie rodzinnym. Patrzac na rachunki
z roku 1879, kiedy to rodzina ksigzeca przebywata najdtuzej w patacu
(183 dni), widag¢, jak stosunkowo malo wydawano na jedzenie, tj. nie-
co ponad 2 307,33 marek. Podobnie w latach 1887—1888 (ponad 100
dni pobytu) wydatki nie przekroczyty 2 tysigcy marek.

Tabela nr 1. Zestawienie wydatkdéw rocznych i ich dynamika.

Rok Wydatki roczne Liczba dni pobytu P?;gﬁ;?%%i?ﬁki Dynamika
1878 291,36 25 117 100
1879 2307,33 183 12,6 108
1880 3166,72 175 18,1 155
1881 3650,43 107 34,1 292
1882 2076,6 168 12,4 106
1883 1249,92 87 14,4 123
1884 2783,15 169 16,5 141
1885 2368,19 161 14,7 126
1886 2783,1 124 22,4 192
1887 1963,17 116 16,9 145
1888 1917,37 132 14,5 124
1889 2613,88 130 20,1 172

Zrodto: Opracowanie whasne na podstawie: APZG, AKZ, sygn. 617-618.
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Warto doda¢, ze na podstawie rozliczen przychodow 1 wydatkow
ksigzgcej kasy dworskiej z badanego okresu 1878—1889 mozna przesle-
dzi¢, jak kosztowne byto zycie ksigzgcej rodziny i na co przeznaczano
pieniadze®. Zestawienie z konca grudnia 1878 roku wskazuje na rocz-
ny przychdd w wysokosci 114 844,61 marek. W 1881 roku przychod
wyniost 145 987,82 marek, natomiast w 1889 roku kwota wpltywow
osiggneta 153 142,34 marek. Jak wskazuja rewizje przeprowadzane
w pierwszym kwartale nowego roku rozliczeniowego, taka sama kwota
wptywata do kasy ksigzecej 1 byla wydawana na rdzne cele. Przy tej skali
wydatkoéw kwoty przeznaczone na kuchni¢ dworska, oscylujace miedzy
1249,92 a 3650,43 marek, nie wydaja si¢ by¢ znacznym obcigzeniem.
Dla doktadniejszego przesledzenia tych wydatkow w dalszej czgsci ar-
tykutu oméwiono wydatkowanie pienigdzy na produkty zywnosciowe,
ktore miaty zaspokoi¢ potrzeby ksiecia zaganskiego.

Analizujac wydatki kuchni dworskiej, nalezy wspomnie¢ o jed-
nostkowych cenach niektérych produktow. Co wazne, w obliczeniach
przyjeto zasade, by okresla¢ kazdy produkt policzalny jako jednostkowa
ilo$¢ na dany dzien, na przyktad jedna pularda, 10 jaj lub trzy gotebie.
Dzigki temu wyliczenia byly fatwe do weryfikacji i bardziej obrazowo
prezentowaly poszczegodlne dni pobytu ksiecia w Zaganiu. Natomiast
dla produktéw, przy ktérych podawano wage (w funtach), na przyktad
masto 1 niektore owoce, wyznaczono jedng jednostke na dany dzien.
Produkty trudno policzalne, jak tapioka, zelatyna lub pieczarki, dla
ktérych zuzycie okreslano jako paczka, paczuszka lub koszyk, réwniez
okreslono jako jedng jednostke na dany dzien.

Jedynym wyznacznikiem ekonomicznym analizy stata si¢ cena po-
szczegblnych produktéw. W zestawieniu ciekawie prezentujg si¢ ceny
za drob, ktory w najwiekszej ilosci pojawiat si¢ na ksigzgcym stole. Ge$
miala stalg cen¢ 5 marek. Brukselska pularda kosztowata ok. 8,50 marek,
zwykta pularda 2,50, a kapton ponad 3 marki. Kura, ktora najczesciej
spozywano, kosztowata do 2 marek, a cena kurczaka wahata si¢ miedzy
1,50 a 1,75. Kaczka kosztowata 2,50 marek, gotab 50 fenigow, a drozd
20. Koszt jednego jaja wahat si¢ od 5 do 8 fenigow, co prawdopodobnie
wyrdzniato swieze 1 duze sztuki. Porcja esencji pomaranczowej to 60
fenigoéw. Wanilia byla juz drozsza — ok. 75 fenigéw. Podobnie ptacono

¥ APZG, AKZ sygn. 504, k. 157; sygn. 514, k. 157; sygn. 529, k. 146.
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za czekolade — 80—85 fenigdw, przy czym od 1887 roku jej cena spadta
do 60 fenigéw za porcje. Trufle (podawane czesto w ilosci pot koszy-
ka) kosztowaty 7-9 marek, cho¢ zdarzata si¢ nawet cena ok. 14 marek.
Roéznice w cenie tak wykwintnego produktu wida¢ zwtaszcza w zesta-
wieniu ze zwyklymi grzybami, tzn. pieczarkami, za ktore ptacono ok. 2
marek. Kolejny wykwintny produkt, pasztet strasburski, kosztowatl 12
marek. Cena ananasa wahata si¢ od 5 do 8 marek, podczas gdy za sliwki
lub jabtka ptacono do 50 fenigéw. Ogorki konserwowe miaty statg cene
75 fenigow (pot stoika). Makaron kosztowat 1 marke, przy czym przez
wigkszos$¢ dni do positku uzywano jedynie potowe porcji. Ozor wotowy
to koszt 3—4 marek. Za jedng paczke tapioki ptacono 1,25 marki. Cena
za 20 $wiezych pomidorow to 6 marek (koszt z lipca 1886 r.). Co cieka-
we, holenderskie ostrygi zamawiano na tuziny — za trzy zaptacono 7,50
marek (6 grudnia 1885 1.), a za 6 — 18 marek (sylwester 1885 r.).

Kuchnia dworska w Zaganiu pokrywata tez wydatki z innych ma-
jatkow 1 organizowanych w nich uroczystosci. W 1878 roku podano
wydatki za okres 6-12 maja z polowania zorganizowanego w dwor-
ku mysliwskim w Straszowie (Grof3 Selten), a 5 czerwca 1882 roku
zaptacono za zamowione dwie brukselskie pulardy 1 cztery homary
w masle i1 porto, ktore dostarczono na obiad do Malgorzaty baronowe;j
Saurma von Jeltsch do patacu Laskowice. Wydatki ponoszone na pro-
dukty zywnosciowe nie obcigzaty w znaczny sposob kasy ksiagzece;,
poniewaz przychody byly duzo wigksze — w 1898 roku roczny przy-
chdd ksiestwa wynidst ponad 400 tysigey marek®.

Podstawowym czynnikiem determinujacym rodzaj pozywienia, spo-
sob jego przyrzadzania oraz konsumpcji byt status materialny okreslo-
nej grupy ludnosci*'. Lektura ksiggi wydatkow kuchni dworskiej z lat
1878—-1889 wskazuje, iz wigkszo$¢ produktow byta kupowana i prze-
transportowywana do Zagania. Przemiany kulturowe uwidaczniaty sie
réwniez w dworskiej kuchni: wygodniejsze i tansze bylo nabywanie nie-
ktorych produktéw u wyspecjalizowanych rzemies$lnikow, a w dodatku
stopien rozwoju transportu zapewnial dostep do produktow regionalnych

“@G. Erbe, op. cit., s. 212.

“'M. Sztgberska, Menu codzienne dziewietnastowiecznego Mazura, w: Zycie codzienne
na dawnych ziemiach pruskich. Dziedzictwo kulinarne, praca zbiorowa, red. S. Achremczyk,
Olsztyn 2007, s. 97-101.
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z dalszych czgsci Europy™*. Drob i ryby sprowadzano gtéwnie z Hambur-
ga i Berlina, przy czym Hamburg jako miasto portowe mogt by¢ jedynie
przystankiem w transporcie produktéw z dalszych czeséci Europy. Wraz
z kosztami podrdzy wzrastata ekskluzywnos$¢ zakupionych towardw.

Wszystkie produkty zakupione do ksigzgcej kuchni dworskiej zosta-
ty podzielone na 11 grup. Byly to podstawowe grupy o duzej reprezenta-
tywnos$ci gatunkéw i1 rodzajow, jak: drob, migso 1 wedliny, nabial, ryby
1 skorupiaki, warzywa, owoce. Grzyby 1 alkohol nie posiadaja tak znacz-
nej liczby rodzajow. Przetwory to przede wszystkim morelowa marmo-
lada (4prikosenmarnelade) i ogorki konserwowe (Pfeffergurken). Grupa
nazwana ,,przyprawy iesencje’’ dotyczy esencji pomaranczowej (zwanej
inaczej woda z kwiatu pomaranczy, niem. Orangenbliithwasser), cze-
kolady oraz wanilii. Spo$rod reszty produktow stworzono grupg ,,inne”,
w ktorej znalazly sie: zelatyna, drozdze, makaron, skrobia, kaszka ryzo-
wa (Semoule de Riz) oraz maka ryzowa (Créme de Riz).

Zestawienie procentowe grup (patrz Tabela 2) wyraznie wskazuje, ze
podstawowg grupa sktadnikow, z ktorych przygotowywano positki ksig-
zece, byl nabial (powyzej 32 proc.), reprezentowany w wigkszos$ci przez
masto 1jaja (najwiecej porcji zuzyto w 1879 1 1884 r.). Nastepny w kolej-
nosci byt drob (powyzej 20 proc.), ktorego w 1879, 1880 1 1884 roku spo-
zyto najwiecej. Duza ilo$¢ migsa 1 wedlin spozyto w podobnych latach,
tj. 1879-1880, 1884—1885. Obfitos¢ ryb 1 skorupiakdéw na ksigzecym sto-
le wida¢ w latach 1879-1880, 1887-1888. Spozycie warzyw w wigkszej
ilosci wahato si¢ w przedziatach lat 1879-1881 i 1884—1886. W latach
1879-1882 czgsto kupowano owoce, jednakze w pozniejszym okresie
nastgpito ograniczenie liczby zamowien — z wyjatkiem 1884 roku. Grzy-
by byly najpopularniejsze w 1880 i 1884 roku, cho¢ w latach 1880-1889

“2Na rozwdj transportu zwigzany z rewolucja przemystowsg i agrarng zwrocit uwage
Andrzej K. Kuropatnicki. Rewolucj¢ zywieniowg wsparty rowniez technika chtodnictwa
(do przechowywania zywno§ci) oraz zmiana sposobow konserwacji zywnosci (zob.: A.K.
Kuropatnicki, Jedzenie w ujeciu historycznym. Przeglgd badan, w: Wiktualy, kuchnia,
kultura..., s. 13-23). Hannu Salmi podkre$lit, Ze europejska wiara w postep przejawila
si¢ w dziedzinie srodkow transportu, ktore pozytywnie wptywaty na sprawne przesytanie
informacji i towaréw (zob.: H. Salmi, Europa XIX w. Historia kulturowa, tham. A. Szurek,
Krakéw 2010, s. 25). Janusz Myszczyszyn wskazal na znaczenie transportu kolejowego
w gospodarce Niemiec, ktory zapewnial szybsza, tanszg i pewniejszg dostawe towarow,
wspierajac przy okazji specjalizacj¢ regionalng (zob.: J. Myszczyszyn, Wphw kolei Zela-
znych na wzrost gospodarczy Niemiec (1840-1913),1.6dz 2013, s. 45).
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regularnie podawano je do positkow. W 1879 roku odnotowano spozycie
przetwordéw, po czym zaprzestano je wykorzystywac. Przyprawy 1 esen-
cje oraz inne produkty zywnosciowe byly potrzebne w dworskiej kuchni
stale, dlatego ich ilos¢ jest znaczna przez caty omawiany okres. Alkohol
byt traktowany jako dodatek, dlatego poza latami 1879—1880 zamawiano
go w §ladowych ilosciach.

Tabela nr 2. Zestawienie sumaryczne wszystkich grup produktéow zywnosciowych
i udziat danej grupy w ogdlnym spozyciu rocznym.

Produkty
. 1878 | 1879 | 1880 | 1881 | 1882 | 1883 | 1884 | 1885 | 1886 | 1887 | 1888 | 1889

Zywnosciowe
Dréb 31 221 | 255 | 149 | 206 | 137 240 213 184 146 162 147

Udzialw % | 21,4 | 21,4 | 23,6 | 23,1 [ 21,8 | 20,4 | 22,6 | 24,4 | 252 | 227 | 222 | 224

Migso
10 64 64 33 62 50 88 74 53 42 53 61
i wedliny
Udziat w % 6,9 6,2 59 51 6,6 7.4 8,3 8,5 7,3 6,5 7.3 9,3
Nabiat 58 424 | 379 | 243 | 386 | 276 400 317 259 231 | 264 | 213
Udziat w % 40 41 35,1 | 37,6 | 408 | 41 37,7 | 36,3 | 354 | 359 | 36,1 | 32,5
Ryby

8 55 62 31 33 29 28 19 27 48 59 51
i skorupiaki

Udziat w % 55 53 5,7 4,8 | 3,5 4,3 2,6 2,2 3,7 7,5 8,1 7.8

Warzywa 7 29 27 26 22 20 31 42 32 18 16 16
Udziat w % 4,8 2,8 2,5 4 2,3 3 2,9 4,8 4,4 2,8 2,2 2,4
Owoce 2 21 31 26 15 4 19 8 8 9 4 2
Udziat w % 1,4 2 2,9 4 1,6 0,6 1,8 0,9 1,1 1,4 0,5 0,3
Grzyby 2 5 51 13 31 21 51 39 33 27 33 31
Udziat w % 1,4 0,5 4,7 2 33 3,1 4,8 4,5 4,5 4,2 4,5 4,7
Przetwory 6 42 25 13 14 2 0 1 0 0 0 1
Udziat w % 4,1 4,1 2,3 2 1,5 0,3 0 0,1 0 0 0 0,2
Przyprawy

. . 10 81 83 49 77 59 98 72 59 52 61 57
i esencje

Udziatw% | 69 | 78 | 77 | 76 | 81| 88 | 92 | 82 | 81 | 81 | 83 | 87

Alkohol 3 28 26 9 12 2 3 3 5 3 5 4
Udziat w % 2,1 2,7 2,6 1,7 1,3 0,3 0,3 0,3 0,7 0,5 0,7 0,6
Inne 8 63 75 52 87 73 103 85 71 66 73 73

Udziat w % 55 6,1 6,9 8 9,2 | 10,8 9,7 9,7 9,7 10,4 | 10,1 11,1

Zrédto: Opracowanie whasne na podstawie: APZG, AKZ, sygn. 617-618.
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Uwage zwraca duzy asortyment ptactwa, z ktérego przygotowywa-
no potrawy pojawiajace si¢ na ksigzecym stole. Rozktad spozywania
drobiu przedstawia Tabela 3. Podstawe menu stanowity kury 1 kurczaki
(w tabeli opisane razem jako ten sam gatunek), ktorych najwiecej spo-
zyto w 1884 roku. Poczesne miejsce wsrod ptactwa zajmowaty rowniez
golebie, kaczki, gesi, kaptony i pulardy (wykastrowane koguty 1 kury).
Zaréwno gotebie, jak i kaczki jedzono w duzych ilo$ciach. Warto wspo-
mnie¢, ze te dwa gatunki ptakow majg niewielkie rozmiary, stad tez nie
wystepowatly jako pojedyncze sztuki przy positkach. Czesto zamawiano
co najmniej trzy gotebie, co odpowiadato jednej kurze lub kurczakowi.
Jedna ge$ zaspokajata w pelni potrzeby zywieniowe na caty dzien. Po-
dobnie zamawiano pulardy i kaptony: znaczne spozycie pulard przypadto
na 1879, 1880, 1882 i 1885 rok. Kaptony nie pojawiaty si¢ w tak duzych
ilosciach, chociaz w 1884 roku spozywano je w 17 dniach. Niekiedy na
stole pojawiaty si¢ drozdy i1 kuropatwy. Nalezy zauwazy¢, ze spozycie
kilku gatunkéw drobiu podczas jednego dnia wigzato si¢ z wykwintno-
scig kuchni zaganskiej — mnogos¢ potraw i zastosowania w nich drobiu
zwigkszata r6znorodno$¢ positkéw rodziny ksigzecej 1 jej gosci.

Tabela nr 3. Zestawienie sumaryczne wybranych gatunkéw drobiu w latach 1878—1889.

1878 | 1879 | 1880 | 1881 | 1882 | 1883 | 1884 | 1885 | 1886 | 1887 | 1888 | 1889 | Razem
Drozd 0 8 7 1 0 0 5 0 0 0 0 0 21

Ges 2 15 21 10 11 8 16 9 10 6 9 14 131
Gotab 4 21 34 20 29 23 30 32 31 20 27 18 289
Kaczka 4 26 27 12 16 10 22 23 19 16 18 15 208
Kapton 0 0 1 1 0 0 17 3 2 0 0 0 24

Kura 16 110 | 129 | 76 | 112 | 74 | 134 | 106 | 95 77 92 81 1102

Kuropatwa | 0 0 0 1 1 0 3 0 0 2 0 0 7

Pularda 5 39 34 | 27 32 22 10 37 25 25 16 17 289

Zrodio: Opracowanie whasne na podstawie: APZG, AKZ, sygn. 617-618.

Migso zwierzat hodowlanych nie byto spozywane, jedynie podro-
by, zwlaszcza wolowe. Oprocz marynowanego ozora wolowego, kto-
ry czgsto pojawial si¢ w menu, tylko raz uzyto gotowanych swinskich
uszu. Na specjalne okazje (towarzyskie lub w gronie rodzinnym) zama-
wiano strasburski pasztet z gesich watrobek. Gotowane szynki 1 wedli-
ny sprowadzano, nie byl to wyrdb miejscowy. Jedzono gtéwnie szynki
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z Westfalii, Anglii, Pragi i Hamburga. Uzywano salami, kietbasy serwo-
latki (niekiedy z Gothy w Turyngii lub z Brunszwiku), pasztetowych,
kaszanek, kietbas, kietbasek z Lyonu 1 kietbasek ,,chipolata”. Kaczki
sprowadzano z Hamburga, za$ pulardy z Brukseli (siedem razy poja-
wity sie pulardy wyhodowane w Zaganiu). Wyjatkowo w 1889 roku
zamoOwiono ortolany, czyli mate ptaki topione w armaniaku — przysmak
francuskiej kuchni.

Potrawy z ryb (Tabela 4) opieraty si¢ na rybach stodkowodnych
(szczupaki, karpie, liny, wegorze, pstragi, sandacze), a takze morskich
(tosos, dorsz, tupacz, sola, tro¢, turbot). Spozywano je przewaznie
w piatki. W menu dominowaty: sola, szczupak, toso$ oraz sandacz.
Najwiecej soli zjedzono w 1879 i 1889 roku, a szczupaka w 1879
roku. Najwigksze spozycie tososia przypadio na 1887 rok, a sandacza
w roku 1888. Co ciekawe, lin pojawit si¢ dopiero pod koniec omawia-
nego okresu, tj. w latach 1888—1889, natomiast wegorza zamawiano
jedynie w latach 1879-1882. W 1887 roku positek urozmaicita ryba
morska — witlinek. Kilkakrotnie ptacono za raki, a dwa razy w 1880
roku za kawior. Czesto spozywano importowane ryby i migczaki, jak:
tososie renskie (Rheinlachs), sole 1 turboty z Ostendy w Belgii, homa-
ry z Helgolandu, ostrygi holenderskie.

Tabela nr 4. Zestawienie sumaryczne ryb i skorupiakéw w latach 1878-1889.

1878 | 1879 | 1880 | 1881 | 1882 | 1883 | 1884 | 1885 | 1886 | 1887 | 1888 | 1889 | Razem
Dorsz | 0 | 0 3 1| o 1 0 0o | 2] 6| 4 3 20
Homar | 0 | 4 7 | 3| 4 | 7 5 2 | 5 | 2 | 7 3 49
Karp 1 |12 5 | 2|1 1 1 2 [ 2 [ 33 1 34
Kawior | 0 | 0 | 2 | 0| 0 | 0 0 o[ o] oo 0

Lin 0] oo o] o o] o oo ] o1 1

Eoso§ | 1 | 7 | 4 | 0| 6 | 5 7 o | 2 |12]s8 ] 10 62
Lupacz | 0 | 0 6 | 3| 4 | 3 2 2 | 3| 9|3 9 49
Ostrygi | 0 | 0 0o o] ool o 2 1 | o] o 0 3
Pstrag | 0 | 1 o | 1] o] o] o o[ o] oo 0 2
Rak o] o | 2 1] ool o o | 2] 1 [o 0
Sandacz | 2 | 5 7 5 | 6 1 6 3 |5 | 3 [10] o 62
Sola 2 |12 ] 7 | 4| 4 |7 1 2 [ 3 |9 [10] 12 73
Szezupak| 3 | 17 | 14 | 8 | 8 | 2 | 2 2 1| 2 | 2 2 63
Troé 0| 2 8 | 3 | 4 1 6 3 | 2] 4| 6 5 44
Turbot | 0 | 3 s [ 3] 3 | 4 1 1 0| 3| 4 4 31
Wegorz | 0 | 1 1 1 1 0] o 0ol o] oo 0 4

Zrédto: Opracowanie whasne na podstawie: APZG, AKZ, sygn. 617-618.
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Jedzenie migsa stato si¢ miernikiem pozycji towarzyskiej. Trzeba
jednak wspomnie¢, ze konsumpcja mi¢sa w Europie Zachodnie;j, takze
wsrdd dolnych warstw spotecznych, ciagle wzrastata*. Poniewaz nie
uznawano diety wegetarianskiej, gldwnym produktem byto migso pod
rozmaitymi postaciami. W XIX wieku nie istniaty jeszcze jakosciowe
opisy pokarmoéw, a jadlospisow nie budowano, opierajac si¢ na normach
zywieniowych. Dlatego tez ludzie nie zdawali sobie sprawy, ze migso
nie dostarcza wszystkich sktadnikéw odzywczych. Jak thumaczy Jerzy
Borowski, ,,cztowiek karmiony najlepszym migsem, kawiorem, wedzo-
nym tososiem oraz szlachetnym alkoholem zylby krotko ze wzgledu na
niedobor witaminy C”*. Diete migsng urozmaicano zatem warzywami.

Bardzo ciekawie przedstawiat si¢ zestaw jarzyn konsumowanych
w patacu. Byly to: botwina, chrzan, fasola biata i szparagowa, gro-
szek zielony, kalafior, karczoch, marchew, ogorek zielony, papryka,
pietruszka, pomidor, por, rzepa, rzodkiewka, seler, soczewica, sza-
lotka, szparag, szpinak, tapioka i ziemniak mtody. Najczesciej wy-
korzystywano tapiok¢ — prawdopodobnie do deserow 1 puddingow.
Kilka razy jako sktadnika uzyto wiosennych warzyw, ale nie podano
ich nazw. Duzg grupe warzyw stanowity sataty: cykoria, endywia,
eskarola (odmiana endywii), mastowa 1 rzymska.

Na stole pojawialy si¢ tez produkty zbozowe. Do codziennego
zestawu sktadnikow wchodzita maka pszenna (Weitzenmehl) do wy-
pieku chleba, ciast i tortow, przyrzadzania ré6znych potraw; niekiedy
uzywano maki wiedenskiej typu 405 (Wiener Mehl) i drozdzy. Cze-
stym sktadnikiem positkow byt makaron, niekiedy z informacja, ze
wykorzystano oryginalny wloski produkt.

W pozywieniu rodziny ksigzecej wazne miejsce zajmowat nabiat,
jajaittuszcze. Jaja nalezaly do surowcow stale obecnych w dworskie;j

4 Wolfgang Reinhard ttumaczyl, Ze nizsze warstwy spoteczne nasladowaly kulturg
jedzenia wyzszych warstw, jednakze wydawaty wiekszo$¢ swoich dochodow na produk-
ty zywnosciowe, w przeciwienstwie do arystokracji. Wyliczenia statystyczne podaja, ze
w 1816 r. $rednie roczne spozycie migsa na glowe wynosito w Niemczech 1/5 dzisiejszej
ilosci i tylko 1/7 tego, co jedzono u schytku $redniowiecza. Zob.: W. Reinhard, Zycie po
europejsku: od czasow najdawniejszych do wspotczesnosci, thum. J. Antkowiak, Warsza-
wa 2009, s. 137.

4]. Borowski, Aspekty historyczne i Zywieniowe wykorzystania migsa w diecie czlo-
wieka, w: Zycie codzienne na dawnych ziemiach pruskich..., s. 6-7.
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kuchni. Byly konsumowane w r6znych postaciach, m.in. uzywane do
przygotowania omletow 1 ciast. Sposrod ttuszczow pochodzenia zwie-
rzgcego spozywano maslto, czasem smalec lub stoning, a z nabialu —
$mietang¢ lub bitg $§mietang.

Kolejng grupe produktow stanowity grzyby. Najpopularniejsze na
stole zaganskim byly pieczarki (zwtaszcza kapelusze) oraz francuskie
trufle, natomiast sporadycznie spozywano borowiki oraz smardze.

Na zaganskim dworze jedzono tez owoce: ananasy, brzoskwinie,
czere$nie, gruszki, jabtka, morele, pomarancze, sliwki oraz wisnie
(Weichselkirschen). Sposrod orzechow kilkakrotnie pojawity si¢ ra-
chunki za pistacje, natomiast jednorazowo — orzechy laskowe 1 orzesz-
ki piniowe (Pignolis). W 1887 roku zakupiono kasztany (Maronen).

Nie wzmiankowano przypraw uzywanych w kuchni, odnotowano
jedynie trybulg jako zioto. Z przetwordw kuchennych wykorzystywa-
no ogorki konserwowe (Pfeffergurken), kapuste kiszong (Sauerkraut),
kandyzowane owoce oraz marmolade. Do alkoholi zaliczy¢ mozna:
wino porto®, likier Maraschino, ciemne piwo (Braunbier), wiSniow-
ke (Kirschwasser) oraz koniak (Cognac).

W przypadku wykwintnych produktéw zywno$ciowych warto za-
prezentowac najciekawsze z nich, zwlaszcza egzotyczne owoce (ana-
nas i pomarancze), przyprawy (czekolada i wanilia), a takze kulinarny
rarytas — grzyby trufle. Dla uzupetnienia w Tabeli 5 znalazly si¢ row-
niez morele 1 marmolada z moreli, ktore wystgpity w positkach z lat
1878—-1882. Najpopularniejszym sktadnikiem byta wanilia, ktora jedzo-
no przez caty okres 1878-1889, cho¢ najwiecej uzyto jej w 1884 roku.
Kolejnymi wielokrotnie uzywanymi sktadnikami byty czekolada i trufle
(chociaz nie wystapity w zestawieniu z 1878 r.), ktoérych najwiecej spo-
zyto w 1884 roku. Mozna z tego wnioskowac, ze w 1884 roku czestym
positkiem byty desery. Ananas pojawil si¢ w latach 1879—1886 (najwie-
cej w 1881 r.), natomiast pomarancze — jedynie w latach 1880—-1881.
Jak wida¢ w tabeli, wicksze spozycie dotyczy esencji pomaranczowej,
ktorag mozna byto aromatyzowaé potrawy, zwlaszcza desery.

4 Co istotne, porto byto sprowadzane z dwoch zrodet: wino do migsa czy ryb zamawiano
z Hamburga, natomiast cz¢$¢ zamowien na wino pochodzita z Berlina, skad sprowadzano
je razem z innymi produktami. Zob.: APZG, AKZ, sygn. 617, k. 239.
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Tabela nr 5. Zestawienie sumaryczne wybranych wykwintnych produktéw zywno-
sciowych w kolejnych latach.

1878 | 1879 | 1880 | 1881 | 1882 | 1883 | 1884 | 1885 | 1886 | 1887 | 1888 | 1889 | Razem
Ananas 0 2 2 5 1 1 4 1 2 0 0 0 18
Morele 0 1 2 6 3 0 0 0 0 0 0 0 12
Marmolada
z moreli 4 27 15 12 10 0 0 0 0 0 0 0 68
Pomarancze 0 0 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 3
Esencja
pomaranczowa 2 8 9 3 6 3 8 2 3 3 6 4 57
Pistacje 0 8 3 3 1 0 0 3 2 1 0 2 23
Czekolada 0 21 22 17 24 20 29 23 17 15 18 18 224
Trufle 0 3 17 7 5 7 20 14 9 7 10 12 111
Wanilia 8 52 52 29 47 36 61 46 39 34 37 35 476

Zrodlo: Opracowanie wiasne na podstawie: APZG, AKZ, sygn. 617-618.

Francuskojezyczne wydatki nie zostaty ujete w analizie wydatkow,
ale zawieraja wskazowki, do czego wykorzystywano niektore z wymie-
nionych sktadnikéw. Zapiski kucharza J. Batona z 1889 1 1890 roku
zawierajg oprocz kwoty takze informacje¢, do czego dany sktadnik byt
potrzebny. To uzupetienie pozwala w wigkszym stopniu zobrazowac,
jakie positki spozywata ksigzeca rodzina. Kurczak byl wykorzystywa-
ny jako farsz, do gotowania, pieczenia, potrawki lub sufletu. Kura byta
nadzieniem do pierogdéw lub gotowano z niej bulion, w tym francuskie
consomme. Pularda byta pieczona. Lososia wedzono 1 umieszczano
w tartinkach. Pieczarki byly nadzieniem do potrawy Vol-au-vent, po-
dawanej na ciepto. Trufle doktadano do gulaszu z koguta lub ,,pasztetu
zresztek” (Pain de Gibier). Jabtek uzywano do deseru Charlotte. Wani-
lia byta sktadnikiem deserdw, takich jak: mus, ,,Pompadour”, ,,St. Ho-
nor¢”, ,,Meringue” (razem z likierem Maraschino), a takze dodawano
jej do lodow ,,Glace Napolitaine™.

Dodatkowe informacje, do czego uzywano danych produktow, moz-
na znalez¢ w ksigzkach kucharskich 1 XIX-wiecznych przepisach kuli-
narnych. Jednym ze sposoboéw wykorzystania stoniny byto okrycie nig
pulardy przed pieczeniem*. Ananas byt wykorzystywany w deserach:
podawano go na ciepto w postaci pokrojonych krazkéw lub plastrow

4D. i H. Debscy, Kuchnia krolewska, Wroctaw 1991, s. 405.
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i obtaczano w ciescie?’. Czekolade, wanili¢ 1 zelatyng taczono w krem
czekoladowy i podawano schtodzone®.

Najwazniejszym wnioskiem, jaki nasuwa si¢ po analizie menu
dworskiego, jest wyraznie zarysowana wysoka pozycja spoteczna, kto-
ra przejawiata si¢ w wigkszym udziale spozycia mi¢sa (réznych gatun-
kéw drobiu), maki pszennej 1 produktow importowanych. ,,Pozywienie
ludzi zamoznych byto bardziej urozmaicone, o wigkszych wartosciach
odzywczych, §wiezsze, przygotowywane zwykle przez profesjonali-
stow, czyli kucharzy, jednak z reguty pozostawalo w ramach jednego
1 tego samego systemu kulinarnego”®. Byta to kuchnia do$¢ wykwint-
na, charakteryzujgca si¢ roznorodnymi potrawami wymagajacymi sta-
ranno$ci wykonania i podania. Dodatkowo charakteryzowat jg umiar
— cecha kuchni zachodniej Europy. Sniadania spozywano w swoich po-
kojach, ktore stuzba przynosita na tacach do to6zka. ,,U dziadkow Ma-
rii z Radziwiltow Potockiej w Berlinie kazdemu z dorostych domow-
nikow przynoszono do pokoju niezmienny zestaw: kawe z mlekiem
1 dwie buteczki, ktore musiaty wystarczy¢ az do 17-tej, kiedy w sali
jadalnej podawano obiad. (...) Kolacji nie byto wcale, dopiero o 9 wie-
czorem zbierano si¢ w salonie na herbat¢ z odrobing ciasteczek, kto-
rych zwykle i tak nie starczato dla wszystkich™°. Na podstawie kilku
zachowanych menu z wystawnych obiadow z okazji urodzin ksieznej
Pauliny z 1872 i 1876 roku wynika, iz positek sktadat si¢ z kilku dan:
przystawek, zupy, dania na ciepto, dan na zimno oraz deseru”'. Jedna
z charakterystycznych cech kuchni zaganskiej byto wykorzystywanie
sktadnikow, ktorych nie byto w danej porze roku. ,,To inna cecha kuch-
ni wyzszych sfer, sugerujgca $miato$¢ wyzwania rzuconego naturze’>,

XIX wiek byt ostatnim etapem w historii, w ktorym arystokraci sta-
nowili site polityczna, kulturalng, wyznaczajaca trendy w spoteczen-
stwie. Stopniowo zaprzestawano postrzega¢ majatki ziemskie jako je-

“D. 1 H. De¢bscy, Kuchnia cesarska, Wroctaw 1991, s. 279.
4 Ibidem, s. 287-288.

4 J. Osterhammel, Historia XIX wieku. Przeobrazenie swiata, thum. 1. Drozdowska-
-Broering, J. Katazny, A. Peszke, K. Sliwinska, Poznan 2013, s. 302.

M. i J. Lozinhscy, Zycie codzienne arystokracji, Warszawa 2013, s. 72.
' APZG, AKZ, sygn. 351.
2F. Fernandez-Armesto, op. cit., s. 208.
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dyne Zrodto bogactwa. Tak opisywano przedstawicieli moznych rodow:
»(...) stroni od pracy fizycznej (oprocz wojny 1 polowan), prowadzi
wyrdzniajacy si¢ styl zycia przez podkreslenie honoru i wytwornosci
1 na zasadzie dziedziczenia przekazuje swoje przywileje z pokolenia
na pokolenie™.

Zestawienie rachunkow zaganskich pozwala wiernie odtworzy¢ ob-
raz odzywiania si¢ ksigzecej rodziny w badanym okresie 1878—1889.
Adnotacje wydatkoéw ksigzecej kuchni maja te zalete, ze pokazuja rze-
czywista ilo$¢ sktadnikow zamawianych do kuchni 1 codziennie spo-
zywane positki w patacu. Nie stwarzaja trudnosci metodycznych, jak
pamigetniki 1 listy, ktore informujg gléwnie o potrawach, przysmakach,
napojach stanowigcych menu na réznych uroczystosciach rodzinnych,
przyjeciach okoliczno$ciowych czy spotkaniach towarzyskich. Na pod-
stawie zebranych informacji nietatwo jest przedstawi¢ rozktad posit-
koéw w czasach ksigcia Ludwika, poza ogdélnymi wzmiankami o $niada-
niach, obiadach i kolacjach. Mozna jednak wyrdzni¢ podstawowa ceche
kuchni zaganskiej, tj. zroznicowanie pomigdzy dziennym skromnym
positkiem a bogatszym i obfitszym pozywieniem podawanym podczas
towarzyskich zebran lub $wiat.

Podsumowujac, ksigze zaganski podkreslat swoja wysoka pozycje
w spoteczenstwie, kultywujac tradycje arystokracji francuskiej. Row-
noczesnie zachowywat standardy niemieckiego domu panujacego, sto-
sujac si¢ do umiarkowania i skromnosci. Te cechy przejawialy si¢ row-
niez w zwyczajach kuchennych, tworzac model wytwornego i skrom-
nego ksiecia, ktorego zachowanie budzilo szacunek 1 sympatie zarow-
no w kregach arystokracji, jak 1 w nizszych warstwach spotecznych.

3]J. Osterhammel, op. cit., s. 995.
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Summary

Analysis of Daily Expenses of the Court Kitchen
of the Zagan Princes in 18781889

The article presents the sphere of everyday life practices in the second
half of the 19" century through analysis of eating habits of the House of Tal-
leyrand-Périgord, the Reich princes. The basis of analysis are expenses from
ducal court kitchen from Sagan from the times of Duke Louis Napoléon de
Talleyrand-Périgord (1863—1898). The expenses present daily calculations
of ordered products with their prices and quantity in the years 1878—1889.

The ducal family shared time between Paris, an estate in Valencay, a flat
in Berlin and a palace in Sagan in the Lower Silesia. There they celebrated
ostentatiously both the family meetings (birthday of princes Pauline) and so-
cial events, especially in 1881 (the wedding ceremony of the Duke’s daughter
”Dolly”) and in 1886 (the 100" anniversary of purchase of the duchy of Sagan
by the Duke of Courland Biron), in which participated noble representatives
of aristocratic European houses.

The longest stay of Duke in Sagan was in 1879 (183 days). However, the
biggest expenses concerned 1881, when an amount of 3 650,43 Marks was
spent on social events. From among the numerously represented food pro-
ducts on the ducal table appeared dairy (especially butter and eggs), wheat
flour and poultry (especially hens, chickens, ducks, geese, poulards). Daily
meals of ducal family supplemented vegetables and fruits, especially carrots
and tapioca (an ingredient of the desserts). The family ate fishes and shellfish
(salmons, soles, zanders, carps) very often, mostly on Fridays — according to
tradition of fasting.

The refinement of dishes increased during solemn meals. Then the luxu-
ry food products, like pineapples, vanilla, chocolate, Strasbourg paté or truf-
fles from the southern France, decorated the Duke’s table. Very often in the
expenses appeared local products imported from the entire Europe, like Ty-
rolean apples, Helgoland lobster, Holland oysters, Brussels poulards, English
ham or Italian macaroni. Duke of Sagan cared not only about the quality of
meals, but also about decorations of dining room, its furnishings and liveries
of footmen, who served the meals. He attached special attention to professio-
nal preparation of meals, so for that reason the salary of cook Robert Glatzel
increased from 960 to 1080 Marks yearly in the period under consideration.

The high position of Duke was emphasized not only by the care of meal
preparation in the court kitchen and table service, but also by the amount of
consumed meat, which was greater than by the lower classes. Nevertheless,
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the Duke’s family still supported moderation in eating. They distinguished
daily modest meals for household members from sumptuous meals, which
included food products specially ordered from Hamburg or Berlin. All tho-
se elements formed the culture of eating and emphasized the elegance of the
Sagan’s table.

Stowa kluczowe: ksiaze zaganski, przepisy kulinarne, kuchnia dworska, Dol-
ny Slask, 2. potowa XIX w.

Key words: duke of Sagan, culinary recipes, court kitchen, Lower Silesia,
the second half of the 19" century



